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1000 Ckonje, MakegoHuja
U3BewrTaj 6p. 176622/3 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha Bbapatenot : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apartenoT : yn. 9 66 UnuHaeH - OnNWTUHCKA 3rpaga UnuHaeH

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysare: 176622 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

[atym Ha 3emarbe: 19.10.2022
[atym Ha npuem: 19.10.2022

| Boeea: Ha geH 19.10.2022 rogmHa, oBnacteHoTo Auue HuKkona LiBeTKOBCKM U3BPLUKM 3ematbe Ha NPUMepoK Boaa
33 NUere 3a TecTUparbe Ha GU3UUYKO-XEMUCKA aHaNu3a.

Il Onuc Ha MmecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogarta 3a nuerbe e 3emeHa of KyjHa og OnwTuHCKa 3rpaga —
SMnuHpen”.

Il Mpumepouute ce 3eMeHU COrNACHO NAaH 32 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 MNnaH 323 3emarbe Ha
npUMMepoLu.

IV Cranpgapau M MeTtogM 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3ematbe Ha
npUMepoLM BOAA 33 NUekse 0/, NPEeYUCTUTENHU CTaHULKU U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBaka, OTCTanyBaka MU UCKNYYYyBatkba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 33 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Peaynraru:

KapaKkTepucTukun Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerse — OnwTUHCKa 3rpaga ,UnuHgen”
(ume, Tproecko UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPaek:e, KOJMYECTBOo)

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj Napamerpy Tect MeToR Pesynrtar og, Heoppe- FpaHuyHmM 3aposonysa/
WCMUTYBAHETO AeHoCT BpPefHOCTH Mpudarnuso/
' b He 3agosonysa
176600322 | Goja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33080/1yB3
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3afoBoONYyBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.A / Hema 3a40B0NyBa
TemnepaTypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3afoBonyBa
MaTtHocT MEKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU 1 1,5 NTU 3apgoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,48 / 6,5-9,5 pH 3aposonysa
eaMHULM
MNotpowysayka Ha KMnO, MHKC EN I1SO 8467:2007 1,94 mg/L / 8 mg/L 3afo0BoNyBsa
En. CNpoBoAnMBocT MKC EN ISO 27888: 2007 632 puS/cm / 2500 pS/cm 3a40BONYyBa
Amonujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,041 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYBa
W3daHue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222. —‘
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oy NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U UIATHOCTUKA HA
'5 BOJIECTU KAJ -{MBOTHMU MRE EN ISOAEC 17028
Foodd,lab 06 7.8-02 @ﬂ
s M3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMNMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTMpaHO MocTpUpam:e) 17025:2018 Testing
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,032 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa
Hutpatu (NO,) MKC ISO 7890-3:2007 7,9 mg/L / 50 mg/L 3afosonyea
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afoBoNyBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,060 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonyea
PesnayaneH xnop MKC EN I1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0NYBa

MCnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3340BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHWoT napametap cornacHo MpasunHukoT 3a Be3begHocT v KBanuTeT Ha
Bojara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKu ycnoeu: v coHyeBo 0O o6na4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXNMBO [ Temnepartypa
Ha4uH Ha cknagupare: NaguaHuK

TemnepaTtypa Ha NaguNHUK 32 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpUpareTO e M3BPLLEHO OA CTPaHa Ha:

o Knuent 0 dya Nab Hukona LiseTKkoscKM (co akpeauTpaHa MeToaa).. Lo rinicnnnennens

A0O On,qﬁ' un: ®pocuHa Cnacoscka../.
</ [ume, npesume, notnug /

ofr ol o
U3paboTtun: M-p Munuua Tpajnocxa.l@%?‘/éfé..@%
/vme, npesume, notnuc,/ -
= /
Jatym(n) Ha usBeaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTUBHOCTK : 19.10.2022-21.10.2022
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewwTajot: 21.10.2022

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpeguTUPaH METoq,

**Kora kAMHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpasHOCT BO W3BELITAjOT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrW C/IYYyau MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no 6apare Ha KAMEeHTOT,

*%% co 03HauyBaaT MeToAM Kou ce aobueHn og ctpana Ha nabopatopuja co koja ®ya Nlab uma crnyyeHo gorosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha ANTY dya Nab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTUBHOCTU 33 UCNIUTYBAbE Ce M3BPLUYBAaT HENpPUCTPacHO 1
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM Ce HOCAT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHW AoKasu 3a
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAM W BP3 OANYKUTE He MOMKAT Aa BAMjaaT APYrd MHTEPECU WAW APYrU CTPaHU M HUKO]
HemMa npaso fga Baujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC HAa Pe3y/ATaTUTE OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MNO KaKBWM BHATPELIHM,

HaABOPELIHU, KOMEPLMjanHKU, PUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTMCOLM M BAMjaHKja.
3abenewxa bp. 1: Peayntature o TECTOBMTE Ce OL4HECYBAAT CaMO 33 UCMUTYBAHWUTE NPUMEPOLM. Osoj npoToKon He cMee 43 ce penpogyuMpa Oceed Co
nUCMEHa [o3Bona Ha naboparopujaTa U BO LenocT. '
3abenewka bp. 2: NlabopaTopwujata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOjHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHMW 0f NOAHOCHTENOT BO Bapakbero 3a UCNUTYBatbe.
3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIW/ 3EMatLE Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPUMEPOUMTE.
3abenewsxa Bp. 4: M3sewTajor og NaBopaToOPUCKOTO UCNUTYBaH:E CE U3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 U3secTyeatbe 3a pesynTaTu.
3abenewka Bp. 5: JOKOAKY KnveHToT Bapa u3sewTajoT of NabopaTopUCKO UCNUTYBabe Aa coapxy u3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocrany=s
COFNAcHO MPaBWAo 3a AOHECYBatbe Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasmno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogws 32
AOHECYBarbe 0f/1yKa W u3jasa 3a coobpasHocT v rnack:
Mpasuno Ha 6uHapHa 0gAYKa 3a eAHOCTaBHO Npudanarbe Kora:
- U3MEepeHaTa BpegHOCT e NOA rpaHvLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” nnu
- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHuuarTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa "
COTNacHO BaXeYKUOT NPaBUIHWK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3abenewxa Bp. 6: CuTe akpeAMTMPaHKM METOOM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

MUzdanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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NNABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJTECTU

KAJ }KMBOTHM
Foodilab M3BELLITAJ OfL TAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE oh7B 2
e (CO aKpeanuTUupaHo Mocrpnparbe) ME-en ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewrTaj 6p.176622/3

Mukpobuonowka aHanusa

Mme Ha bapatenort : JKM Bogosog H. UnuHpgenH
Anpeca Ha bapaTtenot :yn. 9 66 MauHpeH - OnwiTuHCKa 3rpaga UnungeH

OaTtym Ha 3emamse: 19.10.2022
Aatym Ha npuem: 19.10.2022

bpoj Ha baparbe 3a ucnuTyearbe: 176622
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 19.10.2022 roauHa, oBnacTeHoTo AnLe Hukona LiBETKOBCKM M3BPLLM 3eMakbe Ha MPUMepPOoK Boaa
3a NUere 3a TecTuparbe Ha MUKpPobUuonoLwKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuerbe e 3eMeHa 04, KyjHa o OnLWTUHCKa 3rpaja —
JMannger”.

Il Mpumepouute ce 3emMeHM COMNAcHO NJaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: 06 7.3-02 MnaH 3a 3emare Ha
npumepoum.

IV Cranpapau u metoau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpobuonowka aHanusa

V [lononHysarba, OTCTanyBatba MK UCKAYHYBakba O METOAOT M OA NAAaHOT 3a 3ematbe Ha npuMmepouu: /

VI Peaynratu:
1.KapakTtepucTuku Ha npumepoKot: Bopa 3a nuerbe — ONwTHHCKa 3rpaaa ,UauHaen"
(Mme, Tproecko Ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHEe, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
Wa. 6poj Pesynrar op, e paHuuHM 3aposonysa/
Mapamertpu Tecr meTtopg, Heoapeae-
MCNIUTYBaETO o ¥4 BpegHoCTH Npudarnuso/
He 3agoBonyBa
176600322 Pseudomonas aeruginosa MKCEN I1SO 16266 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmuu Baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfpflOOmI 3aposonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
LLpeBHU eHTEPOKOKK MKC EN 15O 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypayku MEKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
bBpoerbe MUKpOOpraHuMamm MEKC EN I1SO 6222 10 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKPOOpraHu3mu MKC EN ISO 6222 2 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha Kyntypa 37°C

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK v 3340B0/lYBa KpMTEPUYMUTE 3a BapaHUOT NapameTap cornacHo MpaBuAHUKOT 3a GesbeaHocT u
KBa/IMTET Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuK bp.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4)

: Haoarue: |

1 Bepzuja: 4

| Bo cura 0o: 20.06.20222
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NABOPATOPMIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA BONECTU e
KAJ XUBOTHHU [FiRC TR isone 17028

s e M3BELLTAJ O, NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE Sniss @ﬂ

MKC EN ISO/IEC ar- o
CO aKpeaAUTUPaHO MOCTpUpambe
{counpagmp Rigaie) 17025:2018
BpemeHCKH yCnosu: v coHueBOo [ 0613YHO 1 MNPOMEHAMBO [ BPHEMAMBO [ Temnepatypa

Ha4yuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NagUIHWK 33 TPAHCMNOPT Ha NpumepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e M3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha: ;.

o ®ya Nab HUKona LiBeTKOBCKM (co akpeauTupaHa Mero,qa]...tiL-..."..;'fZ..«.::-:;; ......

M3paboTtun: BujoHa BojHuKa ...
/vme, npesume, no

0po6pun: AHApea BOLWKOCKA........lelere e,
/vme, npesume, noTnuc

[Oatym(n) Ha usseayBarbe Ha naboparopuckuTe aktusHocTH : 19.10.2022 - 22.10.2022
[atym Ha usgasarbe Ha usBewTajot: 25.10.2022

Co * ce o3Ha4yeHyBa HeaKpeauTHPaH MeToq

**Kora kauHeTtoT He Bapa n3jaea 3a c00BPa3HOCT BO M3BELITA|OT C& MIBECTYBa MEPHaTa HEOAPEeIEHOCT, BO CUTE ApYri CAy4au MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NpecMeTyBa BO PE3YNTATOT camo no Gaparee Ha KNMEeHTOT.

*** Ce 03HaYYBaaT MeTOAM KoM ce fo6ueHu Of CTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja @ya /lab uma criy4eHo Aorosop 3a copaboTtka

W3jasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosogcTeoTo Ha ANTY dypa /la6 J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CMTe akTMBHOCTH 33 MCNUTYBatkbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHoct co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCaT BpP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKa3W 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW M BP3 OANYKWTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpPeCH Man APYry CTpaHu U HUKO]
Hema npaso Aa enujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTaTUTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTpeLlHM,
Ha/iBOPELHK, KOMepLMjanHu, PUHAHCUCKN U APYT BMA NPUTUCOLM M BAW]aHKU]a.

3abenewka Bp. 1: PesynTaTute og TECTOBMTE ce OAHECYBaaT Camo 3a UCNUTyBaHWTe npumepouu. OBO] NPOTOKO/ He cmee A3 Ce penpoayuupa oceeH Co
nMCMEeHa fo380na Ha habopartopujaTa U BO LeNocT.

3aBenewxa Gp. 2: NaGopaTtopwujara He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTaBEHW OF NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 3a ucnuTyearbe.

3abenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLLIWA 3EMatbe Ha npumepouuTe, naboparopujara He HOCH OArOBOPHOCT 38 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPUMEPOLIATE.
3abenewka Bp. 4: N3BewTajoT 04 NabopaTOPUCKOTO MCMIMTYBatbE Ce M3Aasa so cornacHocT co NP 7.8 U3secTyBarse 3a pesyntati.

3abenewxa Bp. 5: Jokonky kaveHToT 6apa u3sewTajoT of nabopaTopucko wcnuTyBarbe A3 COApPHM M3jasa 33 coobpasHoct, nabopaTopujara nocranyea
COrNnacHo Npasuno 3a AOHEecyBake Ha OA/YKa 33 w3jaea 3a coobpasHocT. OBa Npaeuno @ BO COrAacHOCT CO Touxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boamu 3a
[loHecyBarbe 04YKa W M3jaea 3a coobpasHOCT W rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa og/yKa 3a egHOCTaBHO NpudaKatbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e NoA rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3anosonysa” uam

- M3MepeHaTa BpeHOCT e Had rpaHnLarTa Ha npudakarbe AL=TL-, He 3agosonysa ”

COrNacHO BaMeYKMoT NpaBuIHMK Ha HauMoHaNHoTO 3aKOHOAaBCTBO.

3a6enewxa Bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHM METOAM O/ ONCEroT Ha akpeauTauMja ce objaseqin Ha seb cTpanata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 l
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